
Автономное учреждение 
профессионального образования

[ского автономного округа -  Югры 
ПОЛИТЕХНИЧЕСКИЙ КОЛЛЕДЖ» 

СТРУКТУРНОЕ ПОДРАЗДЕЛЕНИЕ - 3

ПРИКАЗ

« 20 г.

О подготовке к Чемпионату 
«Молодые профессионалы»

В соответствии с Планом подготовки и проведения Регионального 

чемпионата «Молодые профессионалы» (WorldSkills Russia) Ханты-Мансийского 

автономного округа-Югры 22 -  25 ноября 2016 года, приказом Департамента 

образования и молодежной политики Ханты-Мансийского автономного округа -  

Югры «Об утверждении компетенций Регионального чемпионата «Молодые 

профессионалы» (WorldSkills Russia) Ханты-Мансийского автономного округа- 

Югры в 2016 году от 21.06.2016 г. № 995

1. В целях организации работы по подготовке и проведению П-го 

регионального чемпионата профессионального мастерства по стандартам 

WorldSkills в Ханты-Мансийском автономном округе - Югре по компетенции 

«Поварское дело», «Кондитерское дело», «Парикмахерское искусство» назначить 

ответственных:

1.1. О.А. Мальцева, заведующая по учебно-производственной работе:

- общая координация вопросов проведения соревнований по компетенции 

«Поварское дело», «Кондитерское дело», «Парикмахерское искусство»;

- координация разработки документации по компетенциям «Поварское дело», 

«Кондитерское дело», «Парикмахерское искусство» (конкурсное задание, 

инфраструктурный лист оборудования, заявка на продукты, программа конкурса, 

оценочные ведомости, критерии);

ПРИКАЗЫВАЮ:



- приобретение необходимого инвентаря для оснащения рабочих мест;

- привлечение работодателей для участия в работе жюри;

- формирование состава участников конкурса;

- формирование состава жюри конкурса;

- организация работы с главным экспертом, экспертами;

- организация рабочих мест участников конкурса;

- общая координация организации и проведения профессиональных проб: по 

профессии повар «Канапе», по профессии официант «Сервировка стола», по 

профессии продавец «Искусство продавать».

1.2. M.JI. Карпович, мастер производственного обучения:

- выполнение обязанностей главного эксперта по компетенции «Кондитерское 

дело» в период подготовки и проведения чемпионата;

- разработка конкурсного задания по компетенции, согласование с 

национальным экспертом;

- разработка инфраструктурного листа, оценочных ведомостей, критериев;

- разработка документации для проведения инструктажа экспертов и 

участников конкурса;

- организация и проведение инструктажа для экспертов по компетенции 

«Кондитерское дело».

1.3. 3.И. Журова, мастер производственного обучения:

- выполнение обязанностей главного эксперта по компетенции «Поварское 

дело» в период подготовки и проведения чемпионата;

- разработка конкурсного задания по компетенции, согласование с 

национальным экспертом;

- разработка инфраструктурного листа, оценочных ведомостей, критериев;

- разработка документации для проведения инструктажа экспертов и 

участников конкурса;

- организация и проведение инструктажа для экспертов по компетенции 

«Поварское дело».

1.4. Н.П. Рознер, мастер производственного обучения:



- выполнение обязанностей заместителя главного эксперта по компетенции 

«Парикмахерское искусство» в период подготовки и проведения чемпионата;

- разработка конкурсного задания по компетенции, согласование с 

национальным экспертом;

- разработка инфраструктурного листа, оценочных ведомостей, критериев;

- разработка документации для проведения инструктажа экспертов и 

участников конкурса;

- организация и проведение инструктажа для экспертов по компетенции 

«Парикмахерское искусство».

- подготовка рабочих мест для участников чемпионата по компетенции 

«Парикмахерское искусство»

- подготовка участников чемпионата по компетенции «Парикмахерское 

искусство».

1.5. А.М. Рахматулина, мастер производственного обучения:

- выполнение обязанностей эксперта по компетенции «Кондитерское дело» в 

период проведения чемпионата;

- подготовка участников чемпионата по компетенции «Кондитерское дело».

1.6. Н.Н. Ямалтдинова, мастер производственного обучения:

- выполнение обязанностей эксперта по компетенции «Поварское дело» в 

период проведения чемпионата;

- подготовка участников чемпионата по компетенции «Поварское дело».

1.7. Н.Г. Анисимова, мастер производственного обучения:

- выполнение обязанностей эксперта по компетенции «Кондитерское дело» в 

период проведения чемпионата;

1.8. НА. Бирюкова, заведующая по воспитательной работе:

- организация деятельности студентов (волонтеров, дежурных) в период 

подготовки и проведения мероприятий.

1.9. А.В. Лавренова, психолог, И А. Гребенец, мастер производственного 

обучения:



- сопровождение участников чемпионата во время организационных моментов, 

при посещении конкурсных площадок, профессиональных проб, выставки;

1.10. С.В. Петроченко, старший методист:

- обеспечение методического сопровождения при подготовке и проведении 

профессиональных проб; составление макетов рекламных буклетов для 

профессиональных проб;

- оформление кабинетов для проведения профессиональных проб;

- организация деятельности педагогов и студентов в период проведения 

профессиональных проб.

1.11. С.Д. Скорая, педагог дополнительного образования:

- оформление кабинетов на базе МФЦПК для проведения профессиональных 

проб.

1.12. В.Ю. Заровский, старший мастер:

- подготовка кабинетов на базе МФЦПК для проведения профессиональных 

проб;

- организация подготовительных работ для проведения профессиональных проб 

(обеспечение инвентарем, организация транспортировки сырья и инвентаря);

- координация работы по трансферам педагогов, студентов СП-3, участников и 

экспертов по компетенциям «Поварское дело», «Кондитерское дело», 

«Парикмахерское искусство» (в соответствии с программой).

1.13. Л.И. Кривошеева, мастер производственного обучения, И.Л. Зассеева, 

мастер производственного обучения - организация и проведение 

профессиональной пробы по профессии Продавец (Искусство продавать):

- разработка сценария хода и содержания профессиональной пробы;

- приобретение расходных материалов;

- обеспечение инвентарем, инструментами;

- оформление кабинета;

- организация участия студентов в проведении пробы.

1.14. Л.Д. Куликова, мастер производственного обучения, В.И. Заровская, 

мастер производственного обучения, Г.Ф. Тельнова, мастер производственного



обучения, В.Н. Пленкина, мастер производственного обучения - организация и 

проведение профессиональной пробы по профессии Повар (Приготовление и 

оформление закусочных бутербродов "Канапе"):

- разработка сценария хода и содержания профессиональной пробы;

- оформление заявки на продукты;

- обеспечение инвентарем, инструментами;

- оформление кабинета;

- организация участия студентов в проведении пробы.

1.15. Т.В. Ульянова, мастер производственного обучения, О.Г. Воронсцова, 

преподаватель:

- разработка сценария хода и содержания профессиональной пробы;

- организация и проведение профессиональной пробы по профессии Официант 

(Сервировка стола);

- обеспечение инвентарем, инструментами;

- оформление кабинета;

- организация участия студентов в проведении пробы.

2. Контроль за исполнением настоящего приказа оставляю за собой.

Руководитель
структурного подразделения-3 Т.Н. Г ойхман

Мальцева Ольга Александровна, заведующий по УПР 
206-940 (302)


